Var och Forsommarbroéllop

Meny och dryckesforslag

Viilkomstmingel

Aggcréme med avruga kaviar, tryffel och
krasse

Bolet, brut Cava, Spanien

Cavan dr vackert gyllene med en fét strém av fina
bubblor. Doften ér ren och frisk med vita blommor och
nypressade foner av lime. Smaken dr forr, frisk och
elegant med perfekt balans av frésch syra och fina

bubblor

Forrdit

Inkokt vit sparris med Kalixléjrom, ramsloks
créme, maltcrisp och orter

Cysler Sandstein, Riesling, Tyskland 2018

. Fin och elegant doft av persika, péron och férsk
mogen lime men civen en ftouch av rtighet. Smaken dr
fruktigt och frisk och det hér ér en véldigt fint
balanserad forr Riesling med frisk syra och en hdrlig
mineralstruktur som ger vinet dess Idngd och férhjer
smakerna.

Varmriitt

Farserad vérkykling med graddiga
toppmurklor, ramsldksprimérer, férskpotatis
och smérad kycklingsky

Greywacke, Pinot Noir, Nya Zeelond 2017

En hérlig doft av solmogna jordgubbar, hallon och
bjémbdr med en elegant ton av lavendel och
kryddnejlika. Vinet har en fin syra som vitinar om svalt
klimat. | smaken hittar man réda bar blandat med
julkryddor och en itt, angendm rékighet.

Dessert

Bakad rabarber me graddfilsglass,
fladermarinerade jordgubbar och drémmar

Gagliasso Moscata D' Asti Duss, ltalien 2018

Denna moscato har en oftroligt inbjudande doft av
smulfron och mogen férsk lime med foner av vita
blommor. Smaken dr friskt Iéiskande samfidigt som den
har en mjuk sétma. Toner som framtrcider dr druvor,
farsk citrus, gréna dpplen och séta férska aprikoser. Eit
gudomligt vin till sommarens efterréitter!

Tarta

For brollopstarta samarbetar vi med Daniel
Roos. Vi ordnar med bestdllning, framdukning
och servering.

Kostnad per bit 105kr ér ej medraknat i
meny priset. Vill man ta med egen térta gér
Gven det utmarkt.

Meny pris 625kr
Dryckespaket 395kr




