Komponera din egen meny

VINTER 2025
Forratt, varmratt, dessert 725 kr/pers

Forratt

Inkokt svartrot — torkad tomat — krasse — tryffel - dggcreme
Rostbiff pd flankstek — jorddrtskocka — syltad silverldk — tryffelmajonnds
Skagenréra — morkt bréod — citron — forellromsvindgrett
Eldade havskraftor — rérivna tomater — aioli — surdegscrunch
Hummersoppa - orter — rotfrukter — brioche
Sotad Froyalax - fingerlime - jalapeno - koriander — eldad avokado -

kewpiemajonnds

Varmratt

Halstrad gos — gratinerad jordartskockspuré — rostade 16kar — gréona bdnor
knaprig karljohansvamp - rostad kycklingsky

Grillad fjallréding — forellrom — grésldkssmorsdés — ugnsrostad blomkdal
dill - mandelpotatispuré

Grillat svenskt majskycklinglorost — rédvinssds — karljohanssvamp - rostad
pumpa - rotselleri — friterad persilja — mandelpotatispuré

Citron- och rosmarinstekt lammfilé — bdnsallad - syltade tomater — rostad
vitldkssky — jorddrtskocka — getost

Helstekt kalvfilé — graddrostade rotfrukter — krispiga orter — gronsaker
rodvin- och pepparsky




Dessert
Hallonsorbet — brownie — mardng — dulchemousse
Mandelkaka - kérsbér — vit chokladcreme
Havtornspannacotta — mardng — chokladcreme
Chokladcreme - hallon — pistagendtter

Varm Gppelmandelkaka — vaniljgrédde




