Komponera din egen meny

SENSOMMAR & HOST 2026
Forratt, varmratt, dessert 745 kr/pers

Kantarelltoast med gréslok, parmesan och krasse
Bakade betor med getostcreme, honungsvinni, rostade valntter och krasse
Rabiff p& svensk nét med krispig potatis, dijonaise, kapris och picklad 16k
Sotad gravad lax med picklade betor, dillcréme, friterad kapris och
Carpaccio pd hjort med svampmajonnés, picklad svamp, hasselnatter och friterad

jordartskocka

Varmratt

Bakad Torskrygg med Sandefjordsas, blomkal, pepparrot och rostad kavring
Halstrad Gés med smaorkokt spetskal, graddig skaldjurssas, krossad potatis och
fankalscrudité
Cirillad kalvrygg med potatiskaka, broccoli, rostad spetskal och rédvinssky
Kyckling med rotsellericréme, glaserade moratter, smérad kycklingsky och svartkal

Svamprisotto med Karohan svamp, persilja, rostade minilékar och parmesan

Dessert

Inkokta péron med ingefdra, yoghurtmousse, rostad vit choklad och mynta
Bakade applen med mandelkaka, kardemumma och vaniliglass
Chokladfondant med haviornsglass, salt kolasés och hasselnét

Pralin fran Cecilia Nordstréms Choklad i Solna




