Komponera din egen meny

SENSOMMAR & HOST 2025
Forratt, varmratt, dessert 725 kr/pers

Forratt

Flankstek — tryffel — silverldk — jordartskocka
Sotad Fréyalax - fingerlime — eldad avokado - chilisyltad tomat — krasse
Carpaccio pd Froyalax — torkade Vikentomater — pepparrot — citronette

Sotad hjorttartar — picklad farsk 16k — [6jrom — jorddrtskocka —
pepparrotsgradde

Varmratt

Ugnsbakad fiallréding = mandelpotatispuré — gréslokssmorsds — syrad purjoldk
—dill

Grillad kalvrygg - rostad amandinepotatis — bénor — graddig svamp -
rodvinssky

Halstrad gos — brynt smor — betor — svamp — pepparrot — kokt potatis

Grillad lammfilé — rostade toscanska gréonsaker — gratinerad getostpotatis
schalotftenldkssky




Dessert

Yoghurtmousse — vanilj — blabdr — kardemummaskorpor

Mork chokladcreme — hallon — hallonsorbet — kanderade pistagendtter
browniekrutonger — oxalis

Mork chokladcréme — havtornspannacotta — kanderade pistagendtter —
saltkola

Vaniljglass — férska bér

Créme brllée




