Komponeru dil‘l egen meny
Vinter 2025/2026

Forratt, varmratt, dessert 745kr/per

Forratt
Hummerbisque med bakad rotselleri, havskréafta och dillolja
Carpaccioa p& gulbetor med getostcréme, rostade hasselndtter och rostad svartkdl
Sotad hjorttartar med jordértskocka, értolja, tryffel och parmesan
Skagenrdra pd toast med l6jrom, citron och dill

Rabiff p& svensk not med krispig potatis, dijonaise, kapris och picklad 16k

Varmratt

Cirillad réding med mandelpotatispuré, smérsads, blomkal, rimmad gurka och dill

Smérstekt gos med smaorad kycklingsky, rostade steklokar, Karljohan svamp, gréna bonor
och jordartskockacremé
Confiterad kycklingbrést med KarlJohan svamp, potatiscréme, rostad pumpa och
rodvinssky
Cirillad lammytterfilé med potatisterrine, kronértskocka Barigoule, bakade tomater, friterad
persilja och rostad vitlokssky
Cirillad rotselleri med rotsellericreme, bakade tomater och krondrtskocka Barigoule och

parmesan

Dessert
Créme Brulé
Vaniljpannacotta med yuzufluid, citrussallad och rostad vit choklad
Smérstekt brioche med karamelliserade applen, vaniliglass och saltkola

Chokladcréme med chokladkaka, salmbér och saltrostade mandlar




