Komponera din egen meny

VINTER 2025/26
Forratt, varmratt, dessert 745 kr/pers

Hummerbisque med bakad rotselleri, havskréfta och dillolja
Carpaccio pd gulbetor med getostcréme, rostade hasselndtter och rostad svartkdl
Sotad hjorttartar med jordértskocka, értolja, tryffel och parmesan
Skagenrdra pd toast med l6jrom, citron och dill

R&biff p& svensk nét med krispig potatis, dijonaise, kapris och picklad 16k

Varmratt

Cirillad Réding med mandelpotatispure, smarsas, blomkal, rimmad gurka och dill
Smérstekt gos med smaérad kycklingsky, rostade steklokar, Karlohan svamp, gréna bonor
och jordartskockscreme
Confiterad maijskycklingbrost med KarlJohan svamp, potatiscréme, rostad pumpa och
rddvinssky
Grillad lammytterfilé med potatisterrine, krondrtskocka Barigoule, bakade tomater, friterad
persilia och rostad vitliokssky
Cirillad Rotselleri med rotsellericreme, bakade tomater och kronartskocka Barigoule och

parmesan

Dessert

Créme Brulé
Vaniljpannacotta med yuzufluid, citrussallad och rostad vit choklad
Smérstekt brioche med karamilliserade dpplen, vaniliglass och saltkolasas
Chokladcreme med chokladkaka, hjortron och saltrostade mandlar

Pralin fran Cecilia Nordstréms choklad i Solna




