Komponera din egen meny

SENSOMMAR & HOST 2024
Forratt, varmratt, dessert 675 kr/pers

Forratt
Flankstek — tryffel — silverlok — jordartskocka
Kokt amerikansk hummer — majonnés — glaserade morétter — ingeféra — érter
Sotad Fréyalax — fingerlime — eldad avokado - chilisyltad tomat - krasse
Carpaccio pd Froyalax — torkade Vikentomater — pepparrot — smérsés

Sotad hjorttartar — picklad farsk 6k — [6jrom — jordartskocka — pepparrotsgradde

Varmratt
Ugnsbakad figllréding — mandelpotatispuré — graslokssmérsas — syrad purjolak — dill
Cirillad kalvrygg — rostad amandinepotatis — bénor — graddig svamp — rédvinssky
Halstrad gds — brynt smér — betor — trattkantareller — pepparrot — kokt potatis

Grillad lammfilé — rostade toscanska grénsaker — gratinerad gefostpotatis
schalottenlokssky



Yoghurtmousse — vanilj — blabar — kardemummaskorpor

Mérk chokladeréme — hallon — hallonsorbet — kanderade pistagendétter
browniekrutonger — oxalis

Mark chokladeréme — havtornspannacotta — kanderade pistagendétter — saltkola
Vaniliglass — féarska bar

Créme brilée



