Komponera din egen meny

VAR & FORSOMMAR 2025
Forratt, varmratt, dessert 725 kr/pers

Forratt

Tartar pd svenskt innanldr — jorddrtskockscréeme — dragonolja
friterad jorddrtskocka — krasse

Norréna matjessill - dggcreme - friterad potatis — 16kvinni

Sotad rokt laxtartar med picklad gulbeta — dijonnaise — pepparrot — isad
silverlok

Toast Skagen - [6jrom - citronette — drtsallad

Inkokt svartrot "Barigoule” med krondrtskocka — citronfarskost — friterad svartrot
— tryffel

Varmratt
Bakad torsk med bldmusselsds — potatiscreme — fankdl — broccoli

Halstrad Gos med rotsellericreme - rostad rotselleri — svartkdl — brynt smor och
svartkdl

Brasserad oxbringa — dillrostad morot — syrlig sky — bakade |6kar — farskpotatis
Bakad réding — champinjoner — tomat — timjan — brynt smor — dillinkokt potatis
Adobostekt kalvhare — gréddrostade jordartskockor - sallad pd& gréna bénor
samt rodvinssky
Dessert
Chokladtartelette — saltkola — vispad gradde
Vit chokladmousse — rabarber — jordgubbar — rostad mandel
Yoghurtmousse — kérsbdrskompott — rosmarin — torkat hallon

Créme brllée




