Komponera din egen meny

VAR & FORSOMMAR 2026
Forratt, varmratt, dessert 745 kr/pers

Matiessill med aggceréme, frasig 16k, graslok och dillolia
Rkt roding med rimmad gurka, grén sparris och dillemulsion
Fldade havskréftor med riven tomat, dragoncréme och surdegskrutonger
Oxfilécarpaccio med parmesan, rucola, rostade hasselnétter och torkade tomater och
iryffel vinigrette

Vit inkokt Sparris med ramslékscréme, nobisdressing samt krispig 16k

Varmratt

Bakad réding med forellrom, vitvinssés, brasserad spetskal samt potatiscréme smaksatt med
brynt smor
Smaérstekt torskrygg “Moules” med potatiscréme, fankal, bakad rotselleri och persilja
Cirillad kalvrygg med rostad paprika, oliver, kapris, potatiskaka samt en kryddig kalvsky
Brasserad kycklingfilé med rostad morot, bakade steklokar, gréna bonor samt smérad
kycklingsky smaksatt med libbsticka

Karamilliserad spetskal med blomkalskram, primarer och ramsléksvinigréatte

Créme Brulé
Fladermousse med jordgubbar, pistagendtter och maréng
Bakad rabarber med vaniliglass, sockerkaka och farska hallon
"88an" chokladcréme, vaniliglass, knackkrokant och rostade hasselnétter

Pralin frédn Cecilia Nordstréms choklad i Solna




